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SCRIKKI

UNA LINEA SEMPRE PIU CROCCANTE E COLORATA
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Scrikki € la linea di croccanti e gustosi grissini preparati
con mais e olio d’oliva perfetti come snack o per aperitivi.

Disponibili in diverse ricette sfiziose: con mais viola e avena,
con mais e carota per un gusto delicato e un colore originale.

Disponibili anche nella versione mini, on the go.

PROXCIUTTO

VENETO DOP
ESPERTENZE DI GUSHD |

Degustazioni, racconti, incontri
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Piazza Vittorio Emanuele Il

giovedi e venerdi: 19.00 - 24.00
sabato: 11.00 - 24.00
domenica 10.00 - 24.00



Cari concittadini, cari ospiti, con rinnovato entu-
siasmo vi accolgo, insieme a Montagnana, per
l'edizione 2026 di "Prosciutto Veneto DOP. Espe-
rienze di Gusto', il grandioso appuntamento che
ormai é diventato un punto fisso per noi e per
il territorio Veneto (e non solol), celebrando le
nostre eccellenze gastronomiche, culturali, turi-
stiche, commerciali ed artigianali.

Con un format completamente nuovo, sempre
pit al passo con i tempi, la nostra splendida
manifestazione torna nel luogo dov'é nata, nella nostra splendida Piazza
Vittorio Emanuele II, ma sara piu elegante, intima e perfettamente inserita
nello spazio architettonico ed artistico che la ospita.

Il prodotto principe, il nostro fiore all'occhiello, il Prosciutto Veneto DOP,
sara il protagonista indiscusso di 8 giorni di festa, tra show cooking, eventi
dedicati, inclusivita ed incontri con i produttori. Nulla pud spezzare il lega-
me che si & creato, soprattutto negli ultimi anni, tra la Citta e i suoi motivi
d'orgoglio: potrete vederlo voi stessi dal 14 al 17 e dal 21 al 24 maggio.

Come ben sapete, dietro ad ogni evento di successo c'é una macchina or-
ganizzativa silenziosa ma attenta e preziosa, e anche quest'anno desidero
ricordarlo a me stesso a tutti voi, ringraziando di cuore tutti coloro che ren-
dono possibile tutto questo: i produttori, le associazioni, gli sponsor, gli or-
ganizzatori, i collaboratori e tutti voi, cittadini e visitatori, che con la vostra
partecipazione e il vostro entusiasmo fate di questa festa un evento unico.

Venite ad assaporare questa nuova edizione di "Prosciutto Veneto DOP.
Esperienze di Gusto', non solo con il palato: siate pronti a meravigliarvi,
afarvi conquistare dai nostri prodotti eccezionali, dal nostro sapervi ac-
cogliere, e dallo splendore che ci circonda. Vivetela non solo come un
momento culinario, ma anche come convivialita, bellezza e speranza
per un futuro pili roseo.

Concludo ricordandovi la serata del 25 maggio, aperta alle Associazioni del
nostro Comune, che, come da tradizione, avra uno scopo benefico. Anche
quest’anno abbiamo optato per devolvere il ricavato alle scuole dell'infan-
zia del nostro Comune. Vi invito, quindi, a partecipare numerosi.

Buona festa a tutti! )
Gian Paolo Lovato

Sindaco di Montagnana

Sono onorato di invitarvi a “Prosciutto Veneto
DOP. Esperienze di Gusto’, la storica festa del
Prosciutto Veneto DOP che quest’anno, a gran-
de richiesta, torna nella sua location storica in
piazza Vittorio Emanuele Il a Montagnana in una
veste rinnovata, sempre con il coordinamento
dell'agenzia Mark. Co. & Co.

Il Prosciutto Veneto DOP rappresenta un'eccellen-
za nell'ambito della gastronomia italiana: un pro-
dotto fortemente legato alla cultura agricola del
territorio. Fin dai tempi antichi, infatti, nelle corti venivano allevati i maiali,
essenziale fonte di sostentamento per le famiglie di contadini; per riuscire
a conservare nel tempo questo prezioso dono della natura, si inizid ad uti-
lizzare il sale marino e ad affinare sempre di pili le tecniche di lavorazione.

Ebbene, il nostro amato Prosciutto Veneto DOP viene ancora prodotto
utilizzando oltre alla materia prima di altissima qualita, solo sale marino,
senza additivi e conservanti: quando ne assaporate una fetta, il profumo
ed il gusto vi possono trasportare nel passato, allimmutata tradizione ar-
tigiana dei nostri antenati.

Il nostro prodotto non puo esistere prescindendo dal benessere animale,
argomento particolarmente delicato e attuale; oltre alle ragioni etiche che
sicuramente sono prioritarie, la natura - nel suo meraviglioso equilibrio
- non permette di produrre prosciutti di qualita utilizzando carni di suini
maltrattati: trattandosi di parti anatomiche particolarmente grandi e po-
tendo (da disciplinare) utilizzare solo il sale marino, il ph della carne deve
essere perfetto. Fondamentale, a questo scopo € la cura nell'alimentazione
dei suini.
Tornando alla nostra kermesse, Montagnana rappresenta la culla del Pro-
sciutto Veneto DOP: una ridente cittadina pregna di storia e di cultura, de-
gna rappresentante dello straordinario territorio Veneto, ricco di bellezze
sia paesaggistiche che culturali, motivo di orgoglio per tutti i veneti.
Ecco quindi che il mio augurio & che possiate essere orgogliosi delle ec-
cellenze del nostro territorio - prodotte con dedizione e passione da fa-
miglie venete - che vi appartengono e che fanno parte del tessuto sociale
da sempre.
Diego Guerriero
Presidente Consorzio di Tutela del Prosciutto Veneto DOP




Il Consorzio di Tutela del Prosciutto Veneto DOP si & costituito
a Montagnana nel 1971 per iniziativa di alcuni produttori ope-
ranti nella zona compresa fra i Monti Berici ed i Colli Euganei e
raggruppa oggi tutte le aziende produttrici, rappresentando il
100% della produzione tutelata.

CONSORZIO DI TUTELA DEL PROSCIUTTO VENETO DOP

Proprio per l'incarico ricevuto dal Ministero dell’Agricoltura,
della Sovranita alimentare e delle Foreste, il Consorzio svilup-
pa la sua principale funzione nella tutela del Prosciutto Vene-
to DOP presso tutti gli utilizzatori e presso chiunque ne faccia
oggetto di attivita commerciale, verificando la rispondenza del
loro operato ai principi normativi fondanti la Legge di Tutela.
Inoltre ha il compito istituzionale di promuovere il prodotto at-
traverso tutte le possibili iniziative volte alla conoscenza delle
caratteristiche del Prosciutto Veneto DOP.

Piazza Vittorio Emanuele Il, 3 Consorzio di Tutela
35[]44 Muntagnana (PD) del Prosciutto Veneto DOP
Tel. e fax 0429.82964 ¥
info@prosciuttoveneto.it ) ®

www.prosciuttoveneto.it

ATTILIO FONTANA PROSCIUTTI F
\iia Campana, 8 - Montagnana (PD)
Tel. 0429.81010 ATTILIO FONTANA

info@fontanaprosciutti.it
www.fontanaprosciutti.it

Da 107 anni, Attilio Fontana Prosciutti
e specializzata nella sola produzione di
un prosciutto dolce, morbido, profu-
mato e rosato: il Prosciutto Veneto DOP.
Situata a due passi dalle mura medio-
evali, I'azienda ¢ la piu antica fra i Pro-
sciuttifici del Veneto sempre gestita
dalla stessa famiglia. Infatti, con la con-
duzione dei fratelli Attilio jr., Giorgio e
Pietro, la famiglia Fontana si € avviata
alla quarta generazione di Maestri Prosciuttai, rappresentata da
Giacomo.

Da piu di un anno c@ la possibilita di vivere un'esperienza comple-
ta alla scoperta del Prosciutto Veneto: una visita guidata all'interno
dello stabilimento produttivo con un viaggio nella storia della fa-
miglia, accompagnata da una degustazione immersa tra i profumi
della centenaria cantina di stagionatura. Il Prosciutto verra abbinato
a varie tipologie di vini locali e all'autentica “Focaccia al Prosciutto
Veneto’, in un percorso che unisce tradizione e sapori del territorio.
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PROSCIUTTIFICIO CROSARE DI

VISENTIN MASSIMILIANO & G. SAS
\iia Don Carlo Bellini, 5/a

Crosare di Pressana (VR)

Tel. 0442.86066
www.prosciuttificiocrosare.it
info@prosciuttificiocrosare.it
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Nell'omonimo paese dal quale pren-
de il nome, il Prosciuttificio Crosare,
da cinquant'anni, porta avanti con
passione e dedizione una tradizione
di famiglia. Specializzato nella lavo-
razione e produzione di salumi, fiore
all'occhiello dell'azienda e proprio il
Prosciutto Veneto DOP.

PROSCIUTTIFICIO DANIOLO VITTORIO
\iia Campana, 14/b - Montagnana (PD)

Tel. 0429.81512
prosciuttificio.daniolo@tiscali.it

gnana nel 1950, anno in cui il fondato-
re, Desiderio, dopo una lunga esperien-
za maturata nel settore del prosciutto
crudo, decide di iniziare in proprio una
piccola lavorazione artigianale dello
stesso.

Con il passare degli anni la produzio-
ne aumenta pur rimanendo sempre
a livello artigianale e la richiesta del
prodotto & sempre maggiore. Negli anni ‘80 subentra il figlio Vitto-
rio che apporta migliorie nelle varie fasi della lavorazione e inoltre
porta l'azienda a far parte del Consorzio del Prosciutto Veneto Beri-
co-Euganeo DOP. Nel 2007 I'azienda, gestita da Vittorio e dal figlio
Enrico, viene premiata dall’Accademia Euganea dei Montecchi e
Capuleti con “IL TAJER", premio per il miglior prodotto della cucina
tradizionale veneta. Oggi i Daniolo sono impegnati nella continua
ricerca di miglioramento del prosciutto pur mantenendolo prezio-
so prodotto di nicchia. Nel 2018 il Prosciutto Veneto DOP Daniolo &
stato premiato dall’Accademia della Cucina Italiana come prodotto
artigianale di eccellenza.



PROSCIUTTIFICIO DUCALE SRL
Via Del Commercio, 7/a

Barbarano Mossano (V1)

Tel. 0444.1335083
www.prosciuttificioducale.it

La famiglia Guerriero vanta oltre 40
anni di esperienza nella lavorazione
di carni suine, a partire dalla selezione
| della materia prima e lungo tutta la
filiera. Il profondo legame con il ter-
| ritorio e le sue tradizioni I'ha spinta
ad investire in uno dei piu importanti
prosciuttifici del Veneto. L'attenzione
nella scelta dei suini e degli allevato-
ri € una delle qualita che ha lanciato
I'azienda: punto fermo e I'uniformita dei suini acquistati che per-
mette, insieme all'omogeneita della genetica e dei regimi alimen-
tari, una continuita nel prodotto offerto. Il peso medio macellato &
superiore alla media nazionale in quanto un animale piu pesante
e con piu mesi di vita offre delle carni migliori. Queste peculiarita
della materia prima sono importanti in particolar modo nella sala-
tura, processo cardine della produzione del prosciutto. Requisito
fondamentale per ottenere un prodotto di elevata qualita & 'omo-
geneita delle cosce: quantita di grasso diverse infatti comportano
una penetrazione disomogenea del sale.

PROSGIUTTIFICIO VITTORIO SORANZO SRL
Viia Luppia San Zeno, 19 int. 2

Montagnana (PD) - Tel. 0429.81627
info@prosciuttificiosoranzo.it

Il Premiato Salumificio Vittorio Soranzo
nasce nel lontano 1890, prendendo il
nome dal suo fondatore. Il Prosciuttificio
sorge nel comune di Montagnana, citta-
dina medievale ai piedi dei Colli Euganei
e Berici. Il glorioso marchio si & affer-
mato fin dalle origini, nel mondo delle
eccellenze per la qualita produttiva del
suo rinomato prosciutto crudo: "Gran
Riserva Marca Maria" e "Dolce Soranzo".
Ottiene le massime onorificenze nazionali ed estere, tra cui la Meda-
glia d'Oro alle Esposizioni Internazionali di Londra e Parigi del 1904
e del 1905.

Dal gennaio 2025 la famiglia Berti ha voluto fortemente acquisirne
la proprieta con l'imperativo di continuarne la tradizione.

Il sito produttivo di Via Luppia San Zeno ha mantenuto intatte le
proprie cantine e la collaborazione ventennale con il prezioso per-
sonale, fattori fondamentali per poter trasmettere dolcezza, colore
e i sentori identificativi del prosciutto Soranzo.

La prerogativa dell'Azienda, quindi, rimane la qualita: tutte le ma-
terie prime ed i prodotti vengono scelti accuratamente dal nostro
personale altamente specializzato, che seguendo una tradizione
secolare tramanda le proprie conoscenze, la propria esperienza e
l'arte di fare prosciutti di generazione in generazione. | prodotti
giovano dell'aria e del microclima tipici di Montagnana, elementi
essenziali ed unici per ottenere |'eccezionale stagionatura.




SALUMIFICIO BRIANZA m{‘&%
Viia Luppia San Zeno, 35

L. Montagnana (PD)
Tel. 042982155 )

www.salumificiohrianza.it

Il salumificio Brianza nasce negli anni
'60, quando Walter Brianza apre a
Montagnana il suo punto vendita per
il commercio di salumi e carni suine.
Limpegno e la dedizione di tutta la
famiglia a questa attivita hanno tra-
sformato il piccolo laboratorio in un
moderno salumificio-prosciuttificio.
Gia dagliinizi degli anni 2000 il salumi-
ficio Brianza fa parte del Consorzio per
la Tutela del Prosciutto Veneto DOP, organo che tutela l'origine e la
qualita del Prosciutto Veneto.

Ogni fase del processo di produzione dei prosciutti Brianza viene
seguita con cura e attenzione, a partire dalla scelta delle carni, pro-
venienti unicamente da allevamenti italiani certificati e selezionati.
La famiglia Brianza ancora oggi applica e si tramanda gli insegna-
menti della lavorazione manuale: la salatura delle carni, la massag-
giatura, per favorire la completa penetrazione del sale e la stagio-
natura in apposite stanze con ricambio d'aria naturale proveniente
dai Colli Euganei.

Il prodotto finale viene confezionato e spedito a destinazione
attraverso una capillare rete di distribuzione oggi anche online
che permette di effettuare le consegne in tempi brevissimi. Per
quanto desiderati, i prosciutti del Salumificio Brianza Laura, non si
fanno mai attendere a lungo!
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PUNTO VENDITA DI MERLARA

Via Bindola, 533 | 35040 Merlara (PD)
Tel 045 6108240

Aperto dal Lunedi al Venerdi
830 -12:30 / 1430 - 1930

Sabato orario continuato

830 -1830

Domenica aperto solo al mattino

900 - 12:30

Visita il site CantinaVeneta.com
per conoscere i nostri punti vendita

HEE
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L=
info@cantinavensta.com | werweanlinavenatacom
shop.cantinaveneta.com
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VISITE Al PROSCIUTTIFICI

Durata 40 minuti circa. Costo € 2,00 a persona.
Prenotazione obbligatoria:
Ufficio turistico di Montagnana
Tel. 0429.81320

ATTILIO FONTANA PROSCIUTTI Via Campana, 8 — Montagnana (PD)
Sabato 16 e domenica 17 maggio 2026 - Sabato 23 e domenica 24 maggio 2026

MATTINA POMERIGGIO

1°VISITA ore 10:00 1°VISITA ore 15:00

2°VISITA ore 11:00 2°VISITA ore 16:00
3°VISITA ore 17:00

SALUMIFICIO BRIANZA Via Luppia San Zeno, 35 — Montagnana (PD)
Sabato 16 e domenica 17 maggio 2026 - Sabato 23 e domenica 24 maggio 2026
MATTINA POMERIGGIO
1°VISITA ore 10:00 1°VISITA ore 15:00

L'adesione al Fondeo Pensione Aperto Aureo ti consente
di integrare la pensione di base e di agevolare |a transi-
zione verso la pensione anticipata, dandoti 'opportunita
di affrontare eventuali esigenze personali nel corso del
tempo. Inoltre ti permette di destinare parte dei risparmi
a figli o familiari a carico, garantendo loro un supporto
concreto per il futuro.

Rivalgiti gui per approfondire la previdenza integrativa.
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PASTICCERIA ' ! -

jﬂfavaw ,,, ARTIGIANALE '& .

CAFFE FAVALLI
Pasticceria artigianale

Via G. Matteotti, 31
dal 1898 Montagnana (Pd) ﬁ

Cell. 344 0259464
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SCOPRITUTTE LE NOSTRE OFFERTE SU
Www . GHIRALDO-AUTOIN.IT
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= GHIRALDO & AUTOIN

PADOVA ESTE (PD) NOALE (VE)
Viale dell’Industria, 9/11 Via Padana Interiore, 14/B Via Galileo Galilei, 5/1



BENVENUTI!

La Festa del Prosciutto torna a risplendere nella sua ubi-
cazione piu prestigiosa, la splendida Piazza Vittorio Ema-
nuele ll, in una veste rinnovata: “Prosciutto Veneto DOP.
Esperienze di Gusto” accogliera i suoi visitatori da giove-
di 14 maggio a domenica 17 e da giovedi 21 a domenica
24 maggio 2026.

Lo stand, rinnovato negli spazi e nelle proposte, sara suddi-
viso in:

CORTE DEI SAPORI, attiva dal giovedi al venerdi dalle 19
alle 24, il sabato dalle 11 alle 24 e la domenica dalle 10
alle 24. Qui, in grandi tavoli, si potranno degustare il Pro-
sciutto Veneto DOP accompagnato dai Grissini Morato, i
formaggi de La Casara Roncolato, il melone dell'Azienda
Agricola Ganzerla, i primi piatti del Ristorante Hostaria San
Benedetto, i vini DOC del territorio, le birre artigianali e
tutte le altre proposte.

PRO)CIUTTO VENETO popP

[_ESPERTENZE DL

Il SALOTTO DEL GUSTO sara invece dedicato ad eventi,
incontri, cene a tema e degustazioni, esperienze in cui il
Prosciutto Veneto DOP si assaggia, si conosce, si gusta nei
suoi mille aspetti: dagli abbinamenti piu classici e alle pro-
poste piu originali, raffinate e grintose.



o GHIRALDO & AUTOIN

PROGRAMMA USATO
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SCOPRILE A PADOVA ESTE E NOALE

www.ghiraldo-autoin.it

Giovedi 14 maggio
ORE 19.00 APERTURA CORTE DEI SAPORI

IN DEGUSTAZIONE:
« Prosciutto Veneto DOP -
« Selezione di formaggi de La Casara Roncolato «
« Gnocchi di patate alla veneta
con cannella, zucchero, Grana Padano e uvetta.
Gnocchi di patate con salsa al basilico, Grana Padano
e fagiolini a cura del Ristorante Hostaria San Benedetto -
- Dessert della pasticceria Favalli «
+ Melone di Azienda Agricola Ganzerla «
«Vini DOC, bevande -

Per info: 349.6900875
PROXCIUTTO VENETO DOP

... E TRAMONTI SPETTACOLA

Giovedi 14 maggio e giovedi 21 maggio appuntamento
dalle 18.30 all'Ufficio Informazioni Turistiche di Montagnana
a Castel San Zeno per salire al Mastio di Ezzelino! La salita alla
torre piu alta della cinta muraria vi permettera di ammirare per
intero la cittadina medievale e la pianura circostante, fino ai
Colli Euganei e Berici.

E finita la visita, passa a “Prosciutto Veneto DOP. Esperienze di
Gusto”in Piazza Vittorio Emanuele II: il costo del biglietto della sa-
lita (€ 2,00) verra interamente scontato dalla tua degustazione!

Info: Tel. 0429 81320 - ufficioturistico@comune.montagnana.pd.it

PROGRAMMA - Giovedi 14 maggio




PROGRAMMA - Vienerdi 15 maggio

—

Venerdi 15 maggio
ORE 19.00 APERTURA CORTE DEI SAPORI

IN DEGUSTAZIONE:
« Prosciutto Veneto DOP -
- Selezione di formaggi de La Casara Roncolato -

« Maccheroni al ragu d’anatra e piselli
a cura del Ristorante Hostaria San Benedetto -

« Dessert della pasticceria Favalli «
+ Melone di Azienda Agricola Ganzerla «
«Vini DOC, bevande -

Per info: 349.6900875

PROMYCIUTTI
d'ECCELLENZA

Prosciutti d’Eccellenza & Vini
da Scoprire: 4 grandi prosciutti
italiani abbinati a vini d'origine.

Venerdi 15 maggio ore 18.30

Presenta il Console Nazionale UEG Diego Schiavoi

Un viaggio sensoriale per scoprire l'eccellenza dei grandi
prosciutti italiani e le regole d'oro per I'abbinamento:

Soave classico Doc la Frosca di Gini 2021
Prosciutto Veneto DOP

Pinot grigio DOC Riserva 2021 Specogna Friuli Colli Oriental
Prosciutto di Sauris IGP Friuli V.G.

Chianti classico DOCG 2021 Fattoria di Montemaggio
Radda in Chianti « Prosciutto di Cinta Senese DOP

Etna rosso DOC 2023 DBE Cantina De Bartoli
Prosciutto dei Nebrodi PAT Sicilia alimentato a ghiande

Iscrizione
obbligatoria:

F,

In collaborazione con
Union Européenne des Gourmets Italia

Info: 349.6900875 - Costo € 38,00

PROGRAMMA - Vienerdi 15 maggio
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PROGRAMMA - Vienerdi 15 maggio
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LA NOTTE DEL |
PROMCIUTTO VENETO DOP

£D ABBINAMENTI SELEZIONATI

Il Prosciutto Veneto DOP protagonista di una cena esclusiva,
dove tradizione ed innovazione si incontrano grazie ai miglio-
ri prodotti del territorio e all’abile tocco degli chef del Risto-
rante Aldo Moro di Montagnana.

Venerdi 15 maggio ore 20.30
"LA NOTTE DEL PROSCIUTTO VENETO DOP"
Salotto del Gusto - Piazza Vittorio Emanuele Il
A cura del Ristorante Aldo Moro

IL MENU:
Il nostro pane con burro al Prosciutto Veneto DOP

Antipasti
Carpaccio di melone con burrata,
olio al basilico e Prosciutto Veneto DOP

Tartelletta con pomodoro, fragole,
spuma di Piave e Prosciutto Veneto DOP

Primo
Gnocchi di solo asparagi, grana e Prosciutto Veneto DOP

Dolce
Crostata della mamma Marisa con confettura di fichi,
Prosciutto Veneto DOP e yogurt

Abbinamenti con vini dei Colli Euganei

Costo € 45,00. Prenotazione obbligatoria, posti limitati.
festadelprosciutto@markco-co.it - 349.6900875

Sabato 16 maggio
ORE 11.00 APERTURA CORTE DEI SAPORI

IN DEGUSTAZIONE:
« Prosciutto Veneto DOP -
+ Gnocco Fritto «

« Selezione di formaggi de La Casara Roncolato «
« Risotto con asparagi bianchi e verdi,
mantecato al Grana Padano
a cura del Ristorante Hostaria San Benedetto -

« Dessert della pasticceria Favalli «
+ Melone di Azienda Agricola Ganzerla -
+Vini DOC, bevande «

Per info: 349.6900875

VENETI, IL POPOLO
DEGLI INVINCIBILI

I/ AU (JRIA
Danilo Leo Lazzarini, consulente storico
e scrittore, vi invita a conoscere la storia
della Serenissima e del popolo veneto.
Ore 17.30 Salotto del Gusto
Ingresso libero A“l‘:h’:,’m“;"'g{:;" Rajge & Yener

GNOCCO FRITTO =

... la combo perfettal

Per tutto il weekend
in degustazione Gnocco Fritto!

PROGRAMMA - Sabato 16 maggio

N
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PROGRAMMA - Domenica 17 maggio

N

Domenica 17 maggio
ORE 10.00 APERTURA CORTE DEI SAPORI

IN DEGUSTAZIONE:
« Prosciutto Veneto DOP -
» Gnocco Fritto «
« Selezione di formaggi de La Casara Roncolato -
« Risotto con asparagi bianchi e verdi, mantecato al Grana
Padano a cura del Ristorante Hostaria San Benedetto «
« Dessert della pasticceria Favalli «
+ Melone di Azienda Agricola Ganzerla -
+Vini DOC, bevande «

Per info: 349.6900875

Giovedi 21 maggio
ORE 19.00 APERTURA CORTE DEI SAPORI

IN DEGUSTAZIONE:
» Prosciutto Veneto DOP «
- Selezione di formaggi de La Casara Roncolato -
« Gnocchi di patate alla veneta
con cannella, zucchero, Grana Padano e uvetta.
Gnocchi di patate con salsa al basilico, Grana Padano
e fagiolini a cura del Ristorante Hostaria San Benedetto -
« Dessert della pasticceria Favalli «
+ Melone di Azienda Agricola Ganzerla «
+Vini DOC, bevande -

Per info: 349.6900875

ELOGIO DEL PANINO
GON DANIELE REPONI

Domenica 17 1.
maggio alle ore

18.00 presso il
Salotto del Gu-
sto vi aspetta
Daniele Reponi,
oste e salumie-
re, autore di libri
e protagonista de “La Prova del Cuoco’, che )
preparera per noi due panini gourmet, natu- . o
ralmente con Prosciutto Veneto DOP! s
Evento gratuito con prenotazione obbligatoria.
Posti limitati. Info: 349.6900875

IL PROYCIUTTO

VENETO DOP

Giovedi 21 maggio alle 18.30 il
Prosciutto Veneto DOP cerca I'abbi-
namento perfetto: in degustazione 4
vini dei Colli Euganei... alla ricerca del
matrimonio perfetto!

Costo: € 11,00 (una degustazione di
Prosciutto e 4 assaggi di vino)
Prenotazione obbligatoria.
Posti limitati. Info: 349.690087
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Venerdi 22 maggio
ORE 19.00 APERTURA CORTE DEI SAPORI

IN DEGUSTAZIONE:
« Prosciutto Veneto DOP -
- Selezione di formaggi de La Casara Roncolato «

« Maccheroni con salsiccia e zucca
a cura del Ristorante Hostaria San Benedetto -

« Dessert della pasticceria Favalli «
+ Melone di Azienda Agricola Ganzerla «
«Vini DOC, bevande -

Per info: 349.6900875

PROGRAMMA - Vienerdi 22 maggio

AXAPORANDO IL
PROMCIUTTO VENETO DOP

DAL FINGER FOOD AL DESSERT 4

"Assaporando il Prosciutto Veneto DOP. Dal finger food al des-
sert” Una serata in cui il Prosciutto Veneto DOP e protagonista

Venerdi 22 maggio ore 20.00
"ASSAPORANDO IL PROSCIUTTO VENETO DOP"
Salotto del Gusto - Piazza Vittorio Emanuele Il
A cura del Ristorante Aldo Moro

IL MENU:
Il nostro pane con burro al Prosciutto Veneto DOP

Finger food
Focaccia con Prosciutto Veneto DOP
Lievitato con Prosciutto Veneto DOP e fichi
Bacio di dama con caprino e limone candito
Bigné alla parmigiana
Cannoncino con cremoso al Prosciutto Veneto DOP
Antipasto
Asparagi gratinati con Morlacco e Prosciutto Veneto DOP
Primo
Crespella alle erbette con fonduta di formaggio Piave,
germogli ed erbe aromatiche e Prosciutto Veneto DOP

Dolce
"Prosciutto e Melone": cannolo di melone con crema
leggera agli agrumi, cialde croccanti e Prosciutto Veneto DOP

Abbinamenti con vini dei Colli Euganei

Costo € 45,00. Prenotazione obbligatoria, posti limitati.
festadelprosciutto@markco-co.it - 349.6900875

di ogni piatto, in un'esplosione di gusto per un'esperienza unica.

|

PROGRAMMA « Venerdi 22 maggio

N



PROGRAMMA - Sahato 23 maggio

Sahato 23 maggio

ORE 11.00 APERTURA CORTE DEI SAPORI

IN DEGUSTAZIONE:
» Prosciutto Veneto DOP -
« Piadina Romagnola IGP con Squacquerone DOP «
« Selezione di formaggi de La Casara Roncolato -

« Risotto con i piselli e il tastasale al rosmarino
a cura del Ristorante Hostaria San Benedetto -

« Dessert della pasticceria Favalli «
+ Melone di Azienda Agricola Ganzerla -
+Vini DOC, bevande «
Per info: 349.6900875

CIOCCOLATO & ?

PROYCIUTTO VENETO DOP

GENID 0 FOLLIA? |

L'abbinamento che non ti aspetti: Prosciutto
Veneto DOP & Cioccolato!
Alessandro Giudici, pluripremiato pastry chef, ospite de“La Pro-
va del Cuoco’, ci guidera alla scoperta di questo insolito accosta-
mento, accompagnandoci nella preparazione di unairresistibile
pralina.

Scopri il cibo degli dei abbinato al padrone
di casa, il Prosciutto Veneto DOP! Lappun-
tamento e per sabato 23 e domenica 24
maggio alle ore 17.00 presso il Salotto
del Gusto in Piazza Vittorio Emanuele II!
Evento gratuito con prenotazione obbli-
gatoria. Postilimitati. Info: 349.6900875

Domenica 24 maggio

ORE 10.00 APERTURA CORTE DEI SAPORI

IN DEGUSTAZIONE:
« Prosciutto Veneto DOP -
- Piadina Romagnola IGP con Squacquerone DOP -
- Selezione di formaggi de La Casara Roncolato -

« Risotto con i piselli e il tastasale al rosmarino
a cura del Ristorante Hostaria San Benedetto -

« Dessert della pasticceria Favalli «
» Melone di Azienda Agricola Ganzerla «
+Vini DOC, bevande -
Per info: 349.6900875

PIADINA ROMAGNOLA
CON YQUACQUERONE

E PROSCIUTTO VENETO DOP RS g

Per tutto il weekend in degustazione
Piadina Romagnola IGP
con Squacquerone DOP.

PROGRAMMA - Domenica 24 maggio




THE VAULT 2126

Tutti i weekend dal 2 al 24 maggio e dal 5 al 7 giugno 2026
Un’esperienza immersiva di tipo escape room ambientata in un
suggestivo scenario storico-futuristico. Levento si svolgera a Montagnana
(PD) allinterno della cornice medievale della Rocca degli Alberi.

Eta minima: 16 anni. Info e prenotazioni: www.escapetales.it

LA STORIA NEI FUMETTI

Dal 16 maggio al 7 giugno 2026

Esposizione di tavole e illustrazioni di Davide Perconti.
Sala Austriaca di Castel San Zeno, Montagnana (PD).

MERCATINO DELL'ANTIQUARIATO

Sabato 16 e domenica 17 maggio

Presenti piu di 50 espositori con mobili antichi, oggettistica vintage,
collezionismo e artigianato locale.

SCREENING GRATUITO PER LA PREVENZIONE DEL DIABETE

Domenica 17 maggio ore 08.00-12.00, Piazza Vittorio Emanuele II°
Screening gratuito per la prevenzione del diabete: un'occasione per fare,
in modo rapido ed efficace, un importante test per la nostra salute.
Siraccomanda a chivorra sottoporsi allo screening di presentarsi

adigiuno da almeno 4 ore.

A cura del Lions Club Montagnana-Este Host e di Avis del Montagnanese.

MERCATINO DELL'ARTIGIANATO
Domenica17 e domenica 24 maggio lungo Via Roma

MERCATINO LUNGO LE VIE DEL GENTRO
Domenica 24 maggio dalle 10 alle 19

ALTRI EVENTI

7

INIZIATIVE DEI NEGOZI DI MONTAGNANA

GIOVEDI 14 MAGGIO

GALANTE SPORT - Via Dell'Industria 1 Montagnana:

Giornata dedicata all'abbigliamento: rendi unico

il tuo shopping con i consigli del nostro staff!

HOSTARIA ZANAROTTI - Via Matteotti 3 Montagnana:

Dalle 18.30 "Giovedi Spensierato: Prosciutto Veneto DOP, Birra e Musica"
FERMENTO - ANIMA LOCALE - Via Matteotti 78 Montagnana:
"APERIBIRRA!" Dalle 18 alle 19.30 tutte le birre medie a 5 euro

VENERDI 15 MAGGIO

GALANTE SPORT - Via Dell'Industria 1 Montagnana:

Giornata delle calzature: rendi unico il tuo shopping

con i consigli del nostro staff!

FERVENETA - Via Campana 7 Montagnana:

Dalle 17.00 "AperitIVA": Aperitivo con Prosciutto Veneto DOP

e vini del territorio per i nostri clienti

HOSTARIA ZANAROTTI - Via Matteotti 3 Montagnana:

Dalle 18.30 "Venerdi diVino: Prosciutto Veneto DOP & Calici"
FERMENTO - ANIMA LOCALE - Via Matteotti 78 Montagnana:

Dalle 18.30 "SCARABOCI E CICHETI": dipingi il tuo "goto" in ceramica,
scegli tra 200 frasi venete e crea il tuo boccale in un aperitivo unico
con Marzia Gaglian di Idee Concrete. Prenotazioni al 379 1319845

SABATO 16 MAGGIO

GALANTE SPORT - Via Dell'Industria 1 Montagnana:

Tutto sullo sport: indicazioni e consigli per le svariate attivita
HOSTARIA ZANAROTTI - Via Matteotti 3 Montagnana:

Dalle 18.30 "Il Gusto si fa Notte: Prosciutto Veneto DOP e cocktail"
LA TAVERNA DEL VIANDANTE - Via Roma 23 Montagnana:

Dalle 21.00 "Vallfire" musica metal vichinga

FERMENTO - ANIMA LOCALE - Via Matteotti 78 Montagnana:

Dalle 18.30 "Prosciutto Veneto DOP e Bollicine" - Live Music by Low
Acoustic Duo

30



DOMENICA 17 MAGGIO

GALANTE SPORT - Via Dell'Industria 1 Montagnana:
Rendi unica la tua domenica di shopping

con i consigli del nostro staff!

FIAMME D’ORIENTE ASD

Dalle 21.00 Esibizione di Danze Orientali

in Piazza Vittorio Emanuele Il

GIOVEDI 21 MAGGIO

HOSTARIA ZANAROTTI - Via Matteotti 3 Montagnana:

Dalle 18.30 "Giovedi Spensierato: Prosciutto Veneto DOP, Birra e Musica"
FERMENTO - ANIMA LOCALE - Via Matteotti 78 Montagnana:
APERIBIRRA! Dalle 18 alle 19.30 tutte le birre medie a 5 euro

VENERDI 22 MAGGIO

FERVENETA - Via Campana 7 Montagnana:

Dalle 17.00 "AperitIVA": Aperitivo con Prosciutto Veneto DOP
e vini del territorio per i nostri clienti

HOSTARIA ZANAROTTI - Via Matteotti 3 Montagnana:

Dalle 18.30 "Venerdi diVino: Prosciutto Veneto DOP & Calici"
FERMENTO - ANIMA LOCALE - Via Matteotti 78 Montagnana:
Dalle 18.30 "SCARABOCI E CICHETI": dipingi il tuo "goto"

in ceramica, scegli tra 200 frasi venete e crea il tuo boccale
in un aperitivo unico con Marzia Gaglian di Idee Concrete.
Prenotazioni al 379 1319845

SABATO 23 MAGGIO

BOTTEGA PESAVENTO - Via Borgo Eniano 109 Montagnana:

Ore 16.00 e ore 17.00: Visita guidata all'antica bottega artigianale.
Durante la visita mostreremo alcuni passaggi della lavorazione del
legno: stagionatura, riconoscimento e selezione di essenze diverse.
Per info 349 2619159.

3

HOSTARIA ZANAROTTI - Via Matteotti 3 Montagnana:

Dalle 18.30 "Il Gusto si fa Notte: Prosciutto Veneto DOP e cocktail"
LA TAVERNA DEL VIANDANTE - Via Roma 23 Montagnana:

Dalle 21.00 "Keltia" musica celtica con arpa

FERMENTO - ANIMA LOCALE - Via Matteotti 78 Montagnana:

Dalle 18.30 Degustazione di vini naturali e biologici della cantina
Provolo

DOMENICA 24 MAGGIO

BOTTEGA PESAVENTO - Via Borgo Eniano 109 Montagnana:

Ore 10.30, 11.30, 16.00 e 17.00: Visita guidata all'antica bottega
artigianale. Durante la visita mostreremo alcuni passaggi della
lavorazione del legno: stagionatura, riconoscimento e selezione
di essenze diverse. Per info 349 2619159.
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Produzione e vendita vini tipici,
D.O.C,, D.O.C.G. e prodotti tipici.
Servizio imbottigliamento conto terzi.

Ca' del Colle di Facchin Mauro

Via G. Marconi, 1469 - 35030 Vo' (FD)
Tel. 0499940384 - info@cadelcolle.com
www.cadelcolle.com

VISITE ALLA CITTA

VISITA GUIDATA A VILLA PISANI-PLACCO
Sabato 16 e sabato 23 maggio: ore 17.00

La visita condurra i parteci-
panti alla scoperta della sto-
ria e dell'architettura di Villa
Pisani-Placco, nobile edificio
cinquecentesco che il gran-
de architetto Andrea Palladio
progettd per Francesco Pisa-
ni, aristocratico veneziano. La
Villa appartiene al prezioso
patrimonio dellUNESCO ma
essendo privata e abitata e
visitabile solo in rare e prezio-
se occasioni. Dopo un'intro-
duzione sulla Montagnana di
epoca rinascimentale e sulla
figura del Palladio, sara il pro-
prietario della villa ad aprire le

porte della sua residenza e a

guidare i visitatori attraverso
le stanze dove tutt'ora vive.

Il biglietto ha un costo di 10,00 € a persona.
E consigliabile la prenotazione, posti limitati.

Per info e prenotazioni:

ufficioturistico@comune.montagnana.pd.it - 0429.81320
info@montagnanamurabilia.it - 331.9080142
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VISITA GUIDATA ALLA CITTA DI MONTAGNANA
Domenica 17 maggio e domenica 24 maggio
ore 15.30 (durata 2 ore circa)

In occasione dell'evento "Prosciutto Veneto DOP. Esperienze di gu-
sto", le guide turistiche abilitate di Murabilia vi condurranno alla
scoperta delle meraviglie della citta murata di Montagnana. Il tour
di visita partira dal Castello di San Zeno, con una visione dall’esterno
della fortezza e della palladiana Villa Pisani, per passeggiare succes-
sivamente lungo le mura trecentesche fino alla Rocca degli Alberi,
passando per Piazza Vittorio
Emanuele Il e il Duomo di
Santa Maria Assunta, scrigno
di preziose opere d'arte tra
cui i capolavori di Veronese,
Giorgione e Buonconsiglio. La
visita guidata comprende la
salita autonoma al Mastio di
Ezzelino, la torre piu alta ed
antica della citta, da effettuarsi |
prima o dopo il tour in citta ed
il cui ingresso & compreso nel
biglietto di partecipazione.

La visita guidata partira presso |'Ufficio Turistico I.A.T. di Montagna-
na di Castel San Zeno (Piazza Trieste, 15), dove & presente anche la
biglietteria. Il biglietto (comprensivo della salita al Mastio in autono-
mia) ha un costo di 10,00 € intero e 8,00 € ridotto a persona.

E consigliabile la prenotazione, posti limitati.

Per info e prenotazioni:
ufficioturistico@comune.montagnana.pd.it - 0429.81320
info@montagnanamurabilia.it - 331.9080142

T

MONTAGNANA MEDIEVALE E RINASCIMENTALE IN CASTEL SAN ZENO
Sahato alle 10.30, 11.30, 16.00, 17.00, 18.00
Domenica alle 11.00, 12.00, 16.00, 17.00, 18.00

Come consuetudine, gli operatori museali di Murabilia vi accompa-
gneranno alla scoperta del Museo Civico “Giacomelli” che raccoglie

: la storia del terri-
torio. Al momento
alcune sale sono
interessate da lavori
di ristrutturazione,
€ non saranno ac-
 cessibili al pubblico,
| ma in sostituzione
di questa sara pos-
sibile accedere in
via straordinaria alla
preziosa documen-
tazione custodita presso I'Archivio Storico. La visita consentira quindi
di avere un'ampia panoramica sulla vita di Montagnana in epoca me-
dievale e rinascimentale, partendo dalle due sale ceramiche e dalla
pinacoteca, per terminare con le antiche mappe, gli estimi e i procla-
mi veneziani custoditi in archivio.

La visita guidata partira presso I'Ufficio Turistico I.A.T. di Montagna-
na di Castel San Zeno (Piazza Trieste, 15), dove & presente anche la
biglietteria.

Il biglietto ha un costo di 3,50 € intero e 2,00 € ridotto a persona.

Per info:
ufficioturistico@comune.montagnana.pd.it - 0429.81320
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SALITA AL MASTIO DI EZZELINO
Martedi, mercoledi e venerdi: 9.30-12.30 e 16.00-19.00
Giovedi apertura speciale fino alle 20.30
Sabato: 9.30-19.00
Domenica: 10.00-19.00

Un'occasione unica per salire alla torre piu
alta e piu antica della cinta muraria mon-
tagnanese, il Mastio di Ezzelino, che vi per-
mettera di osservare la Citta Murata e i suoi
dintorni da unaltezza di quasi 40 metri.

La salita avviene in autonomia presso I'Uf-
ficio Turistico I.A.T. di Montagnana di Castel
San Zeno (Piazza Trieste, 15), dove & pre-
sente anche la biglietteria. Ultimo accesso
mezz'ora prima della chiusura. &
Il biglietto ha un costo di 2,00 € a persona. |

Per info:
ufficioturistico@comune.montagnana.pd.it {
0429.81320

PIAMTE E FIORI
PER OGHMI OCCASIONE
PER LA CASA
PER IL GIARDIND
PER L"ORTO
VASTA SCELTA DI VASI - TERRICCI - SEMI
ATTREZZATURA PER GIARDINAGGIO
FIORI ARTIFICIALI E OGGETTISTICA PER LA DECORAZIOME DELLA CASA

Siamo operti dol lunedi ol sabato 8,00 - 12,00 ¢ 14.30 - 19,00
la domenica 830 - 12,00

Wia Clcngna-. 19 - POJANA MAGGIORE (V1)
tel, D44 B0 T4 - cell, +39 375 5149910
www.floricolturamarcon.it
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www.prontotetto.com ® @ servizio clienti: 328.5795062
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Via O. Scavazza 1769 - Giacciano con Baruchella (RO)
Presso CC "Il Faro"
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‘ Via ANDROMALECCA, 13 - MONTAGHNANA (PDO)
- TEL. +39 0423 800983 - WWW.HOSTARIASANBENEDETTOUT
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LA TUA FERRAMENTA

UTENSILERIA - FERRAMENTA
COLORI - VENDITA AL MINUTO
FORNITURE INDUSTRIALI
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»( AFFILATURA COLTELLI E FORBICI ?

== SERVIZIO ASSISTENZA E VENDITA .
ELETTROUTENSILI i 3 ‘/‘j
E MACCHINE DA GIARDINO & :

- ol
= -
-" -.i.“

/) VASTO ASSORTIMENTO SERRATURE, _._:' 4
& ' SISTEMI DI SICUREZZA :.;.,,.
e E MATERIALE ELETTRICO Ll

£ RN n]'lrsmA
% |GRANDIEVENTI
PR ——— = TUTTA ESTATE CON NOI

m, ABBIGLIAMENTO DALAVORO - ™,
‘ EANTINFORTUNISTICA

Via Campana, 7 ferveneta it



perer e PEUGEOT
Morato € scc roma =S IIRDSITON 2 NUOVO 308

T [ HYBRID, PLUG-IN HYBRID E DIESEL
Fornitori ufficiali: -

s ey L Azienda
T e Agricola

Ganzerla

ﬁ ‘Zéu; ““""EMFQ PERDRI) ;51 &ﬁ%
@'I [-&l.r.hi'“.ltl

LD

a

B Siban Vv,

™ =
Marcon 1V ferveneta -:Emmj].-]ﬂmn

ALSAT D wml TS
Media Partner:
PROXCIUTTO
VENETO DOP

| ESPERIENZE DI |
Associazione -""_"-.,I.

sostiene: !ﬂ Pt H, B
T

oDV

SCOPRITUTTE LE NOSTRE OFFERTE SU
WAWW.GHIRALDO-AUTOIN.IT

e un evento di:

Mxm(
CO&CO

Viale della NaV|gaZ|one Interna 51/A - Padova

www.markcoeco.it - info@markco-co.it — GH I RALDO & AUTOI N

Stampa: Tipolitografia Arte Stampa snc di Corradin Fratelli
Via Adige 605 - Urbana (Pd) - www.tipografiaartestampa.it

PADOVA ESTE (PD) NOALE (VE)
Viale dell’Industria, 9/11 Via Padana Interiore, 14/B Via Galileo Galilei, 5/1



ot 1) PROIME
'l."!- _[..aErllEE .

&

Venicepromex é lAgenzia per
[Internazionalizzazione in house
del sistema camerale Veneto.
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Enti ed Istituzioni territoriali,
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